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Menu

Il Bar

Acqua Naturale Panna  0,75 Lt. 3,00 €

Acqua Frizzante S. Pellegrino  0,75 Lt. 3,00 €

Coca Cola 0,33 Lt. 4,00 €

Coca Cola Zero 0,33 Lt. 4,00 €

Galvanina Century Bio Aranciata 0,355 Lt. 4,50 €

Galvanina Century Bio Gassosa 0,355 Lt. 4,50 €

Galvanina Century Bio Té al limone  0,355 Lt. 4,50 €

Galvanina Century Bio Té alla pesca  0,355 Lt. 4,50 €

ALLA SPINA

“Pilsner” 4.5% Alc. Vol. - 0,3 Lt. 4,00 €

“Pilsner” 4.5% Alc. Vol. - 0,5 Lt.  6,00 €

IN BOTTIGLIA

“Volpina” Amarcord 0,5 Lt. 6,00 €

“Tabachèra” Amarcord 0,5 Lt. 6,00 €

Caro ospite, ti invitiamo gentilmente a richiedere il conto direttamente al tavolo. 
Grazie per la collaborazione e buon appetito!

I gin tonic
Salinae’s 41° 12,00 €
Egoista 43° 12,00 €
Primo 43° 12,00 €
Alba87 42° 12,00 €
Crude 40° 12,00 €

In questo locale potrebbero essere serviti prodotti surgelati o congelati, a seconda 
della stagione o della disponibilità del prodotto. In caso di allergie alimentari o 
intolleranze vi preghiamo di informare il personale di sala.

Coperto 2,50 €

Serviti con Bianchina Indian



Dal banco
Il tagliere della tradizione *
con prosciutto crudo, salame 
del Montefeltro, coppa stagionata 
e salsiccia passita

18,00 €

Il tagliere di prosciutto *
Crudo di Carpegna DOP

13,00 €

Il roast beef *
con rucola, funghi freschi e grana

14,00 €

Il carpaccio * 
con misticanza e pomodori datterini

14,00 €

La Giardiniera di Giamma * 9,00 €

I carciofini 
in olio extravergine di oliva *

9,00 €
Alla griglia
La tagliata con sale e rosmarino * 17,00 €

La tagliata con rucola e grana * 17,00 €

La tagliata con scaglie di fossa * 17,00 €

La costata * 5,6 € / hg

La salsiccia con la cipolla dorata * 15,00 €

Il galletto * 17,00 €

Il mezzo galletto * 10,00 €

Il petto di pollo * 
con rucola, pendolini e scaglie di grana

14,00 €

Al tegame
Il galletto alla cacciatora * 16,00 €

Il coniglio in porchetta * 16,00 €

La frittata con la cipolla * 8,00 €

Dall’orto
Il radicchio da taglio con la cipolla fresca * 6,00 €

Le melanzane gratinate 6,00 €

I pomodori gratinati 6,00 €

I finocchi gratinati 6,00 €

I gratinati melanzane, pomodori, finocchi 10,00 €

Le patate al forno * 6,00 €

Le erbette di campagna saltate in padella * 6,00 €

La cipolla dorata al forno * 6,00 €

L’insalata mista * 
con lattuga, rucola , pendolini, carote

6,00 €

La pasta fatta in casa
Le tagliatelle al ragù della nonna 12,00 €

Gli strozzapreti al sugo di stridoli 13,00 €

I ravioli ripieni al formaggio
con il Fossa di Sogliano DOP

15,00 €

I cappelletti ripieni di formaggio in brodo 15,00 €

I ravioli con il sugo di salsiccia 15,00 €

Le tagliatelle ai piselli 12,00 €

I formaggi
Lo Stanco di Brisighella filante *
con melanzane, zucchine, 
indivia e finocchio

15,00 €

Lo Squacquerone di Romagna DOP
con i fichi caramellati *

9,00 €

Lo Scoparolo con il Savor * 10,00 €

Il Parmigiano Vacche Rosse 30 mesi *
con riduzione di Aceto Balsamico DOP

9,00 €

La tavolozza *
Lo Scoparolo, il Fossa Dop, il Mucchino di 
San Patrignano, il Pecorino di Brisighella 

14,00 €

I crostini
I classici 10,00 €
Pancetta, Taleggio e rosmarino
Salsiccia, mozzarella e radicchio
Crudo e mozzarella
Coppa, mozzarella, melanzane e zucchine

I vegetariani 10,00 €
Radicchio e Taleggio
Erbette e Grana
Burrata e datterini
Carote, zucchine e datterini

Il metro assortito 18,00 €

*Senza Glutine La piadina è disponibile anche con impasto senza glutine


